
黒
豆
茶
五
つ
の
特
徴

旨
さ
丸
出
し

【
石
釡
二
度
煎
り
】

石
釡
で
丁
寧
に
二
度
煎
り
す
る
こ
と
で
、石
釡
か
ら
出
る

遠
赤
外
線
が
黒
豆
を
美
味
し
く
煎
り
あ
げ
ま
す
。

【
厳
選
北
海
道
産『
光
黒
豆
』使
用
】

北
海
道
道
南
エ
リ
ア
で
栽
培
さ
れ
る
甘
味
・
旨
味
・
粒
の
大
き
さ

を
兼
ね
揃
え
た
品
種『
光
黒
豆
』を
1
0
0
％
使
用
。

【
黒
豆
の
粒
を
砕
か
な
い
】

粒
を
砕
か
な
い
か
ら
風
味
を
逃
さ
ず
、煮
出
し
た
時
に

黒
豆
本
来
の
コ
ク
の
あ
る
味
わ
い
に
な
る
の
で
す
。

【
三
角
型
テ
ィ
ー
バ
ッ
グ
】

三
角
型
の
テ
ィ
ー
バ
ッ
グ
は
中
が
ゆ
っ
た
り

し
て
い
る
の
で
黒
豆
が
よ
く
動
き
、美
味
し
さ
と

香
り
を
し
っ
か
り
抽
出
で
き
る
の
で
す
。

【
安
心
の
無
添
加
】

着
色
料
、香
料
は一
切
使
用
し
て
お
り
ま
せ
ん
。

黒
豆
そ
の
ま
ま
の
風
味
を
安
心
し
て
味
わ
え
ま
す
。

黒
豆
茶


