
ヨーロッパで親しまれている、ホットワインを作りませんか

アップル・オレンジ・シナモンなどが香る
寒い季節にぴったりのホットワイン。

ティーバッグタイプで、グラス１杯から簡単に作れます。

ホットワイン
ハーブミックス

美味しいホットワインの作り方

ハーブティーとしても

・本品 1ティーバッグ
・赤ワイン150ml

・砂糖（お好みで）

10分
10分

材料（１杯分）

鍋に全ての材料を入れて
フタをし、10分程温めます。
（沸騰はさせない）

火を止め、フタをした
まま10分蒸らして出来
上がり。

　※ぶどうジュースでも
　　作れます。

温める 蒸らす

SUGAR
RED
WINE

シナモン、ハイビスカス、オレンジピール、
アップル、キャロブ、チコリルート／香料

原材料名

（ 熱湯 150ml/3～5分)ハーブティーとしてもお飲みいただけます。
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